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Oggetto: 04292 PESTO FRESCO KG.  1  
 
 

La presente, per trasmetterVi la nuova scheda tecnica pervenuta dal fornitore LA 
BOLOGNESE, per il prodotto in oggetto, aggiornata con le indicazioni già riportate in 
etichetta. 

 
Distinti saluti  
 

Direzione Acquisti 
V. Benecchi 
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1. Descrizione del prodotto e informazioni relative all’etichettatura  

 
Denominazione di vendita PESTO  

Descrizione Salsa a base di olio extravergine d'oliva, fortemente caratterizzata, con le 
foglie pestate di basilico, varietà Ocimum Basilicum, contenente formaggi e 
pinoli, atta al consumo come salsa per condire tartine, piatti elaborati di 
qualsiasi genere o condimenti di primi piatti. 

Ingredienti  Olio extravergine d'oliva (46%), basilico (38%), formaggio Grana Padano 
(contiene lisozima derivato dall'uovo), pinoli, sale, glucosio, fibre vegetali. 
Antiossidante: acido ascorbico.  

Etichettatura nutrizionale Valori medi per 100g di prodotto  
(riportata solo su richiesta del cliente) Valore energetico kcal/kJoule 

 Proteine 4,20 

 Carboidrati 29,41 

 Grassi 0,32 

Allergeni Latte; uovo (da lisozima), presenti nel formaggio indicato in etichetta. Può 
contenere tracce di frutta a guscio. 

Peso netto 1 kg 

Da consumarsi preferibilmente entro  60 giorni dalla data di produzione (gg/mm/aa) 

Lotto di produzione Aa – ggg (calendario gregoriano) 

Prodotto e confezionato da Nello stabilimento di via E. Ferrari 6/8 Pojana Maggiore (VI) 

Modalità di conservazione conservare il prodotto a temperatura < + 4°C 

Modalità d’uso/Istruzioni per il consumo - 

 
 

2. Caratteristiche del prodotto 

 

Destinazione d’uso Idoneo per Vegetariani 

Shelf life 60 giorni dalla data di produzione 

Caratteristiche generali  

confezione Integra e pulita 

etichetta Completa e leggibile, in lingua italiana 

Caratteristiche sensoriali  

aspetto Purea omogenea piuttosto densa, di colore verde, con punteggiatura 
verde e biancastra 
 

 
dimensioni - 

colore Verde brillante stabile, con evidente presenza di pezzetti di colore verde 
più intenso (basilico) e di colore molto chiaro (pinoli) 

odore Intenso tipico di pesto (basilico e formaggio) 

sapore Intenso tipico del pesto con una forte nota di olio di oliva 

Caratteristiche chimico-fisiche  

aw  0,940 ± 0,010 

pH 4,90 ± 0,15 

Caratteristiche microbiologiche  

CBT ≤ 3*10
5 

UFC/g 

Muffe ≤ 3*10
3
/g 

Lieviti ≤ 3*10
4
/g 

Cl. perfringens ≤ 10
2 

UFC/g 
B. cereus ≤ 50

 
UFC/g 

E. coli ≤ 10
2 

UFC/g 

Salmonella spp. Assente in 25 g 
Listeria monocytogenes Assente in 25 g 
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3. Confezionamento  

 
Modalità di confezionamento Atmosfera protettiva 

Imballaggio primario Secchiello in materiale plastico ad uso alimentare (PP) 

Imballaggio secondario e numero confezioni Cartone da 6 kg (6 secchielli da 1 kg) 

Dimensioni (mm, lungh. x largh. x altezza) 400 x 275 x 170 

 

 
4. Garanzie di sicurezza alimentare fornite 

 

Conformità alle norme igieniche vigenti e al Reg. CE 852/2004  

Controllo del rispetto delle temperature di trasporto (dalla materia prima al prodotto finito)  

Rintracciabilità in conformità al Reg. CE n. 178/2002  

Idoneità alimentare dell’imballaggio: conformità al D.M. 21.3.73 e s.m. e al Reg. CE 2023/2006  

Rintracciabilità dell’imballaggio: conformità al Reg. CE 1935/2004  

Controlli metrologici  

Etichettatura conforme alla normativa vigente (inclusi gli allergeni)  

Assenza di OGM (organismi geneticamente modificati) e di loro derivati  

Materie prime provenienti da Italia o Comunità Europea  

 
 
5. Etichettatura 

 
 

 



 
 

 
 
 

 
    
 
CAPITOLATO ACETO - SCHEDA TECNICA 
 
PRODOTTO:         ESCLUSIVAMENTE CON VINO ITALIANO,  SOTTOPOSTO A 
                                              FERMENTAZIONE ACETICA          
                                                     
ASPETTO:                        LIMPIDO 
 
COLORE:                      BIANCO  
 
ODORE:                   GRADEVOLE CARATTERISTICO                             
 
SAPORE:    ACIDO CARATTERISTICO                                       
 
ACIDITA':                       ESPRESSA IN ACIDO ACETICO NON INFERIORE  A 
                                               6  g/100 ML.  
 
ESTRATTI:                     COMPRESI  TRA 8 E 20 g/100 ML. PER IL PAGLIERINO                    
                                               
CENERI:                               COMPRESE TRA 0,8 E 3,5 g/100ML. 
 
ZINCO:                                MASSIMO 5 mg/LT. 
 
RAME:                             MASSIMO  1 mg/LT. 
 
PIOMBO:                          MASSIMO  0,2 mg/LT.  
 
BROMO INORGANICO  MASSIMO 1 mg/LT. 
 
ACIDO BORICO  MASSIMO 60 mg/LT. 
 
SORBITOLO  MASSIMO 70 mg/LT. 
 
ANIDRIDE SOLFOROSA:   MASSIMO 170 mg/LT. 
 
Distinti Saluti.  
 
ACETIFICIO SAN MAURO 
 

 






