


Rev.del:

cod.art.

cod.Indicod

DESCRIZIONE PRODOTTO:

INGREDIENTI:

CARATTERISTICHE COMMERCIALI:

MARCHIO    "ILTA"

Tipologia: carni fresche di volatili da cortile -  REG.CE 853/04 - Boll. San. IT 081 M CE

SOTTOVUOTO - FRESCO CLASSE "A"

peso per pezzo Kg. 4,20

pezzi per confezione n° 1

peso netto per confezione Kg. 4,20 ca.

confezioni per unità di vendita 4

peso netto per unità di vendita Kg. 16,80 ca.

tara +/-8% 580 g.

tipo confezione tara g. 30 x n° 4 120 g.

Casse per bancale: 50 tara cassa 700 g.

materiali idonei al contatto con gli alimenti, REG. CE 1935/2004 e success. mod. ed integr.

etichettatura conforme al DL 109 del 27/01/92

temperatura di conservazione da 0° C  a +4° C

durata gg. giorno di produzione + 12

controlli igien.Sanitari AUTOCONTROLLO DEL PRODUTTORE

Parametri microb.alla prod. CMT 32°C UFC/g. < 1.000.000

Salmonella in 25 g. assente

Listeria monocytogenes MPN /g. limiti O. M. 07/12/1993

note

FESA TAC.MAS.SV ILTA  s.r.l. - Campiglia dei Berici (VI)

FESA DI TACCHINO MASCHIO 3643 FESA TAC.MAS.SV

SOTTOVUOTO FESA DI TACCHINO MASCHIO

Fresco classe "A" SOTTOVUOTO

Conservare da 0°C a +4°C 3643

Da consumarsi cotto Cod.Imb.

N. conf. Peso netto

4 203643 ……….

DA CONSUMARSI ENTRO IL:             PESO NETTO LOTTO RINTR.: ALLEVATO IN:

Kg

MACELLATO IN: SEZIONATO/CONFEZIONATO IN:

IMPORTO

cod.EAN128

MACELLATO, SEZIONATO,CONFEZIONATO IN:

……………………………………..

Fesa di tacchino maschio intera con medaglione

(barcod)

Modello etichetta pubbl.o sigillo:

Modalità di vendita

Unità di vendita

……..….kg

Cassa cartone 60x40x14

Sottovuoto

FESA DI TACCHINO MASCHIO EXTRA SOTTOVUOTO

10/09/2010

3643
251686

ILTA SRL

SCHEDA     TECNICA     PRODOTTO

SCAPA

ILTA SRL - 36020 Campiglia dei Berici (VI) via Donanzola 43 - tel.0444/767676 - fax 0444/866435 - www.iltacarni.it - e-mail:info@iltacarni.it

fac-simile etichetta cassa

2251686

PRODOTTO/CONFEZIONATO NELLO STABILIMENTO DI

CAMPIGLIA DEI BERICI (VI) ITALIA

fac-simile etichetta confezione

LOTTO

      (indicod)



Rev.del:

cod.art.

cod.Indicod

DESCRIZIONE PRODOTTO:

INGREDIENTI:

CARATTERISTICHE COMMERCIALI:

MARCHIO    "ILTA"

Tipologia: carni fresche di volatili da cortile -  REG.CE 853/04 - Boll. San. IT 081 M CE

SOTTOVUOTO - FRESCO CLASSE "A"

peso per pezzo g. 400÷600 ca.

pezzi per confezione n° 4/6 ca.

peso netto per confezione Kg. 2,00 ca.

confezioni per unità di vendita 6

peso netto per unità di vendita Kg. 12,00 ca.

tara +/-8% 550 g.

tipo confezione tara g. 30 x n° 6 180 g.

Casse per bancale: 50 tara cassa 730 g.

materiali idonei al contatto con gli alimenti, REG. CE 1935/2004 e success. mod. ed integr.

etichettatura conforme al DL 109 del 27/01/92

temperatura di conservazione da 0° C  a +4° C

durata gg. giorno di produzione + 12

controlli igien.Sanitari AUTOCONTROLLO DEL PRODUTTORE

Parametri microb.alla prod. CMT 32°C UFC/g. < 1.000.000

Salmonella in 25 g. assente

Listeria monocytogenes MPN /g. limiti O. M. 07/12/1993

note

PETTO POLLO GIALLO PES.SV ILTA  s.r.l. - Campiglia dei Berici (VI)

PETTO DI POLLO GIALLO 2254 PETTO POLLO GIALLO PES.SV

PESANTE SOTTOVUOTO PETTO DI POLLO GIALLO 

Fresco classe "A" PESANTE SOTTOVUOTO

Conservare da 0°C a +4°C 2254

Da consumarsi cotto Cod.Imb.

N. conf. Peso netto

6 202254 ……….

DA CONSUMARSI ENTRO IL:             PESO NETTO LOTTO RINTR.: ALLEVATO IN:

Kg

MACELLATO IN: SEZIONATO/CONFEZIONATO IN:

IMPORTO

cod.EAN128

MACELLATO, SEZIONATO,CONFEZIONATO IN:

……………………………………..

Petto di pollo giallo

(barcod)

Modello etichetta pubbl.o sigillo:

Modalità di vendita

Unità di vendita

……..….kg

Cassa cartone 60x40x9,5+coperchio

Sottovuoto

PETTO DI POLLO GIALLO PESANTE SOTTOVUOTO

10/09/2010

2254
251922

ILTA SRL

SCHEDA     TECNICA     PRODOTTO

ILTA SRL - 36020 Campiglia dei Berici (VI) via Donanzola 43 - tel.0444/767676 - fax 0444/866435 - www.iltacarni.it - e-mail:info@iltacarni.it

fac-simile etichetta cassa

2251922

PRODOTTO/CONFEZIONATO NELLO STABILIMENTO DI

CAMPIGLIA DEI BERICI (VI) ITALIA

fac-simile etichetta confezione

LOTTO

      (indicod)



     

 

 
SEDE LEGALE  e  SEDE AMM.VA: 

MENOZZI F.LLI S.A.S 
di Menozzi A & C. 
VIA TOSCANINI, 2 
42016 GUASTALLA /RE)          
TEL..  0522 82.49.41/42                                   FAX : 0522 82.41.78/75 
REGISTRO IMPRESE N. 00150010353 
R.E.A. N. 95008/RE                    
CODICE FISCALE E P.IVA 00150010353 
CAP.SOC. € 1.032.000,00 I.V.      E-mail: manuela.menozzi@menozziflli.it    
     

 

SCHEDA TECNICA PRODOTTO: FESA DI TACCHINO MASCHIO S/OSSO LAVORATA

A CUORE REFRIGERATA - CLASSE A

Taglio anatomico Petto di tacchino disossato lavorato a cuore

Paese d'origine Italia

Macelli autorizzati di provenienza IT 058 M/S CE - IT 0851 M/S CE - IT 0583 S CE

Lavorazione e commercializzazione

Informazioni tecniche

Peso medio Kg. 3,5 - 4,8

Caratteristiche chimico-fisiche pH 6,3

Temperatura a cuore  1,0 < C° < 4,0

Composizione chimica media Acqua: 69,0%

Protidi: 21,0%

Grassi: 3,8%

Valore energetico 134 kcal/561 KJ

Caratteristiche microbiologiche Carica batterica mesofila: <  800.000 cfu / g

E.Coli: < 100 cfu / g

Stafilococchi coag. +: < 100  cfu / g

Streptococchi  fecali:  < 5 cfu / g

Anaerobi solfito-riduttori: < 5 cfu / g

Lysteria: assente in 25 g

Salmonella: assente in 25 g

Imballaggio Casse in cartone

Confezionamento singolarmente, sottovuoto

Modalità di conservazione T° refrigerazione  (0°C<T<4°C)

Durata è garantita nel rispetto delle temperature di conserva-

zione e dell'integrità della confezione.

Etichettatura Descrizione etichetta a norma del D.L. n. 109 del 27.01.1992

in att. Dir. CEE 89/395 e 89/396 - D.M. 26.08.2005

Peso medio cartone/cassa kg 16 - 20

Pezzi per cartone/cassa n. 4 pezzi

Trasporto Effettuato con mezzi autorizzati, refrigerati, con dispositivo 

per la registrazione della temperatura 

Menozzi F.lli s.a.s. IT 0885 S CE







A
Data Rev. 12/03/08

SCHEDA PRODOTTO

10298Codice Articolo
Descrizione Pol g coscia med x10 fr a sv

POLLO COSCE G  CONFEZIONATE X10 FRESCO CLASSE A SV

Sezionato ColoreTipo Prodotto Giallo

MarchioConfezionato tradizionaleTipo Confezionamento  -

LavorazioneCodice Indicod 2a Lavorazione

Modalità di conservazione ShelfLife Days 20Refrigerato

10TMC residuo al carico

Bollature Sanitarie IT 02 M CE

IT 021 M CE

.

IT 034 M CE

Pos. Boll. San. Etichetta

Ingredienti

Pezzi x confezione 10Peso variabile

Peso netto confezione (Gr) 2.300,0230,0Peso netto singolo pezzo (Gr) 15015+/- +/-

+/-4,6000Peso netto imballo (Kg) ,3000Tara confezione (Gr) 35,0

Confezioni x imballo 2

Tara imballo (Gr) 530,0 28.800,0000Volume imballi (Cm3)

Imballi per pallet (Nr) 180,00Altezza tot Pallet (Cm)

Peso Lordo Pallet (Kg)

Valori Nutrizionali medi per 100gr di prodotti

0,9Carboidrati

10Grassi

18Proteine

KCAL 165,60

693,04KJOULE:

Standard Microbici

<500.000 u.f.c./gCMT

<500 u.f.c./gEscherichia coli

Limiti di legge (O.M. 07/12/93)Listeria monocytogenes

Assente/25gSalmonella

Materiali di Confezionamento



Codice Descrizione UMQuantità

I00153      ,00350 KGColla in granuli

I01390      1,00000 NRPlateaux crt 60x40x12 steso

2,0000 NRIM0967    Vassoio pst bianco174c hd

1,3000 MTIM1352    Bob.cm.5xmt.1500my It 033 m ce

,0400 MTI00294    Angolari cartone 40x40x3

,5500 MTI00674    Film  pallets plt

1,3000 MTI00682    Film pvc est. mm.550x14my

3,0000 NRI00732    Et cgm mod.3xconf.f/c.ter

2,0000 NRI00792    Et am cosciotto pol metà 90x85

1,0000 NRI01541    Et termica 105x80 foro 75

1,0000 NRI01660    Et termica 105x80 foro 50

Standard Qualitativi

Prodotto

Colore come da carni fresche ben dissanguate, taglio anatomico, con assenza di

ematomi, penna, scottature gravi, pelle tagliata a filo delle carni. Accettate

scottature di lieve entità, accettati lievi rossori nella zona nocca, 15 % di

pelle debordante (non più di 2 cm.).

CONFEZIONAMENTO

Confezione sotto vuoto perfettamente integra e correttamente saldato.

Etichetta e prodotto posizionati come da foto allegata.

























SC HE DA TE CN IC A DI PR OD O TTO

PETTO DI POLLO

S P E - P R D -
1 0 A2

EMISSIONE: 1 02/98 AREA CONTROLLO QUALITÀ Pagina 1

REVISIONE: 23→08/10 Di 2

VERIFICATO E APPROVATO DA RCQ

SCHEDA COMMERCIALE

DESCRIZIONE PETTO DI POLLO SENZA PELLE, PIGMENTAZIONE: BIANCA E GIALLA.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g DI PRODOTTO

PROTEINE CARBOIDRATI GRASSI VALORE ENERGETICO
23.5 g 0.0 g 1,5 g Kcal 108 KJ 455

CONFEZIONAMENTO, IMBALLAGGIO E LINEE MERCEOLOGICHE

SMK GP
Cod. 101174,
101172 VA,

FAMIGLIA X 2
Cod. 121127 PB.

121128 PB,
121134 NT,
151121 FD,
121138 LC,
121334 LC,
151111 FT,
151101 VA,

121180 PER TE

GR.
Cod. 121103,
123103 NT,
123105 HE,

102136, 121913
HE VA, 121172
VA, 123108 VA

GR. GP
Cod 121113 NT

SMK GP
Cod. 101194 NT,

101053 AF,
101173 PB,
102121 CM,

102314 PER TE

Modello confezione 302 224 605 A 605 A 302
Dimensione confezione 180X135X33 mm 231x182x30 mm 270X190X60 mm 270X190X60 mm 180X135X33 mm
Porzioni per confezione 1 2 6 6 1
Peso per confezione 0,350-0,500 Kg 0,750-0,950 Kg 2,600/3,400 Kg 2,600/3,400 Kg 0,460-0,610 Kg
Tipo imballo Cartone Cartone Cartone Cartone Cartone
Dimensioni imballo 400X300X150 mm 600X400X140

mm
600X400X140
mm

400X300X150 mm 400X300X150 mm

Confezioni per imballo 12 10 4 2 12
Peso imballo 4,560 Kg 8,500 Kg 12,000 Kg 6,000 Kg 6.420 Kg
Pallet casse per piano 8 4 4 8 8

Pallet casse per altezza 14 14 14 14 14
Pallet casse totali 112 56 56 112 112
Pallet dimensioni 800X1200 mm 800X1200 mm 800X1200 mm 800X1200 mm 800X1200 mm
Pallet peso netto 511 Kg 476 Kg 672 Kg 672 Kg 719 Kg

TERMINE MINIMO
DI
CONSERVAZIONE

8 giorni in
atmosfera normale

8 giorni in
atmosfera
normale

9 giorni in
atmosfera
normale

9 giorni in
atmosfera normale

8 giorni in
atmosfera normale



SC HE DA TE CN IC A DI PR OD O TTO

PETTO DI POLLO

S P E - P R D -
1 0 A2

EMISSIONE: 1 02/98 AREA CONTROLLO QUALITÀ Pagina 2

REVISIONE: 23→08/10 Di 2

VERIFICATO E APPROVATO DA RCQ

SOTTOVUOTO x 6
Cod. 121118

SOTTOVUOTO x 6
Cod. 121163

SOTTOVUOTO x 6
Cod. 121164, 121165

SOTTOVUOTO x 2
Cod. 102104

SOTTOVUOTO x 2
Cod. 102177

Modello confezione Vassoio polietilene
termoformato

Vassoio polietilene
termoformato

Vassoio polietilene
termoformato

Vassoio polietilene
termoformato

Vassoio polietilene
termoformato

Dimensione confezione
Porzioni per confezione 6 (petto di pollo senza

forcella)
6 6 2 2

Peso per confezione 2,600/3,600 Kg 2,600/3,600 Kg 2,600/3,600 Kg 0,900/1,200 Kg 0,900/1,200 Kg
Tipo imballo Cartone Cartone Cartone Cartone Cartone
Dimensioni imballo 600X400X140 mm 600X400X140 mm 600X400X140 mm 400X300X150 mm 400X300X150 mm
Confezioni per imballo 4 4 4 4 4
Peso imballo 12,400 Kg 12,400 Kg 12,400 Kg 4,200 Kg 4,200 Kg
Pallet casse per piano 4 4 4 8 8
Pallet casse per altezza 14 14 14 14 14
Pallet casse totali 56 56 56 112 112
Pallet dimensioni 800X1200 mm 800X1200 mm 800X1200 mm 800X1200 mm 800X1200 mm
Pallet peso netto 694 Kg 694 Kg 694 Kg 470 Kg 470 Kg

TERMINE MINIMO
DI
CONSERVAZIONE

19 giorni sottovuoto 19 giorni sottovuoto 12 giorni sottovuoto 19 giorni sottovuoto 12 giorni sottovuoto

GR. Medio
Cod. 121133, 121136

Cod. 151201 VA SMK GP
Cod. 101195 NT,
101176 RS DICO,

101182 PB, 102281
FS, 102287 NT,

102339 FT

FAMIGLIA X 2 GP
Cod. 121143 NT,

121174 FS

Modello confezione 605 A 303 302 313
Dimensione confezione 270X190X60 mm 180X135X33 mm 180X135X33 mm 223x152x30 mm
Porzioni per confezione 6 1 1 2

Peso per confezione 3,000 Kg 0,350-0,500 Kg 0,500-0,650 Kg 0,950-1,200 Kg
Tipo imballo Cartone Cartone Cartone Cartone
Dimensioni imballo 600X400X140 mm 600X400X140 mm 400X300X150 mm 400X300X150 mm
Confezioni per imballo 4 24 8 6
Peso imballo 12,000 Kg 10,200 Kg 4,600 Kg 6,450 Kg
Pallet casse per piano 4 4 8 8
Pallet casse per altezza 14 14 14 14
Pallet casse totali 56 56 112 112
Pallet dimensioni 800X1200 mm 800X1200 mm 800X1200 mm 800X1200 mm
Pallet peso netto 672 Kg 571Kg 515 Kg 722 Kg

TERMINE MINIMO
DI
CONSERVAZIONE

9 giorni in atmosfera
normale

8 giorni in atmosfera
normale

8 giorni in atmosfera
normale

8 giorni in atmosfera
normale



SC HE DA TE CN IC A DI PR OD O TTO

PETTO DI POLLO

S P E - P R D -
1 0 A2

EMISSIONE: 1 02/98 AREA CONTROLLO QUALITÀ Pagina 3

REVISIONE: 23→08/10 Di 2

VERIFICATO E APPROVATO DA RCQ

FAMIGLIA X 2 GP
Cod. 121186 Prix

Sfuso
Cod.: 123106

Modello confezione 313 Sacco di polietilene
per uso alimentare

Dimensione confezione 223x152x30 mm
Porzioni per confezione 2 30 (ogni porzione è

composta da metà petto
senza forcella con peso
compreso tra 0,300 e
0,350 Kg)

Peso per confezione 0,950-1,200 Kg 10,000 Kg
Tipo imballo Cartone Cartone
Dimensioni imballo 400X300X150 mm 400X300X150 mm
Confezioni per imballo 6 1
Peso imballo 6,450 Kg 10,000 Kg
Pallet casse per piano 8 8
Pallet casse per altezza 14 14
Pallet casse totali 112 112
Pallet dimensioni 800X1200 mm 800X1200 mm
Pallet peso netto 722 Kg 1120 Kg

TERMINE MINIMO DI
CONSERVAZIONE

9 giorni in
atmosfera normale

8 giorni

CARATTERISTICHE GENERALI

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: MANTENERE FRA 0° E +4°C.
TIPOLOGIA PRODOTTO FRESCO
BOLLATURA SANITARIA BOLLO: IT 0194/M CE IT 134/L CE

FINESCHEDA
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Marzano, 09 settembre 2012 
Protocollo DVE/014 –  MS/mm 

 
 
 
 

NOTA INFORMATIVA 
Inviata per e-mail  

 
 
 
 

Oggetto: LONZA FRESCA - affiancamento marchio. 
 
La presente informarVi che per dare continuità alla fornitura del prodotto in oggetto legata reperibilità della 
materia prima all’origine, ci vediamo costretti a sottoporVi il prodotto con i marchi MARTINI / NORBERT 

MARCHER. 
La referenza è così identificata: 
 

 

Codice Descrizione M.I. U.M. 

65201 LONZA SUINO FRESCA SV CEE 4 KG 

 
 

Per Vostra valutazione alleghiamo le relative schede tecniche. 
Siamo a Vostra disposizione per ulteriori chiarimenti.  

 
 
 
 

Direzione Vendite Direzionali  
  

 
 

 



SC.T. 14046

Rev. 12

del 20/09/11

Bollo CE

Note

Codice articolo Codice EANDenominazione prodotto
Pagina 1 di 1

SCHEDA TECNICA                                                                                 
DI PRODOTTO

14046 FILONE DI SUINO SV CRT X 5 NAZIONALE ///

Descrizione
Prodotto ottenuto dal sezionamento a caldo della mezzena di suino Muscolatura "Longissimus dorsi" 
compresa tra la terza vertebra lombare fino al coccige. Senz'osso.

± 21 Kg < 7° C < 7° C

Ingredienti carne di suino

N° pezzi x cassa Peso singolo prodotto

5 ± 4,2 Kg

Peso singola cassa Modalità di conservazione T° trasporto

Tara imballaggio

CMT 30°C       ufc/g

± 1032 g

<2,5 x 10E^ 5

IT 660 M

Prodotto nello stabilimento

MA.GE.MA. Soc. Agr. Coop. 
Castiglione di Ravenna (RA)

buste in poliammide/poletilene per sottovuoto 

Etichettatura

Cassa

Residui di contaminanti, metalli pesanti, pesticidi, anabolizzanti ecc...: assenti o entro i limiti di legge fissati 
dalla normativa nazionale e comunitaria

 copia in forma non controllata

Enterobatteriaceae  ufc/g               

E. Coli - Staffilococchi Coag. +   ufc/g

L. monocytogenes ufc/25 g

Salmonella ufc/25g

< 5 x 10E^3

< 5 x 10E^2

Assente

Assente

Film di copertura/ busta

diciture di legge (D.L.gs n° 109/92, D.L.gs 114/06 suc. 
modifiche).

Specifiche di imballaggio

60x40x21 cm

Approvata da:

P.Paganelli

Requisiti microbiologici/chimici alla produzione

Redatta da:

C.Ruscelli

TMC: 21 gg

Il prodotto è identificato da un codice di rintracciabilità in conformità al Reg. CE 178/2002



 
 
 
 

 
 

 

SCHEDA TECNICA 
 

FILONE SUINO C/CATENA 
 

 
Marchio Norbert Marcher GmbH 

Denominazione commerciale 23360 Filone suino c/catena  

Ingredienti  Filone suino c/ catena 

Specifiche taglio · lonza suina corta, 
· senza osso, 
· senza cotenna, 
· con pancia e catena, 
· ripulita. 

 
Caratteristiche chimico- fisiche · pH 

· Azoto volatile tot 
< 5.8 
< 20 mgN/100g 

Caratteristiche microbiologiche · CBT 
· Coliformi totali 
· S. aureus 
· E. Coli 
· Salmonella 

· 100000 ufc /g 
· 1000     ufc/g 
· 100       ufc /g 
· 100       ufc /g 
· assenti/25 g 

Confezionamento · Confezione singola SV, 
· Spedizione in ceste E2 o cartoni 

Etichettatura 
 

· Conforme alle normative vigenti 
· Bollo CEE: AT20244EG 

Conservazione  
· Temperatura 

 
 

· Shelf-life 
 

 
23360     0 – 2 °C 
 
 
23360       max 21 gg  
 

Trasporto · Conforme alle normative vigenti 
 
 
 
 
 
 
Norbert Marcher GmbH, Kaserneng. 12, A-9524 Villach, T:+43(0)4242/41555, F:+43(0)4242/44148 



UNIPEG 

 

 Std 7a/104  

Revisione 0 Standard di prodotto Fresco Pagina 1 di 1 

 

 

UNIPEG 
 

   

Denominazione SOTTOFESA VITELLO C/GIRELLO E CAMPANELLO SV 

    

Codice Articolo 09153(R)   

    

CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE  

    

Taglio Anatomico Posteriore   

    

Provenienza Nato UE  

 Allevato IT  

 Macellato IT  

 Sezionato IT  

    

Classificazione CE Vitello Categoria  

    

Peso medio 5-6 kg   

    

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  

Riferimento REG. CE 2073/2005   

    

    

CARATTERISTICHE TECNICHE   

    

Confezione primaria Buste in polietilene  

   

Etichettatura a norma di legge  

   

Imballo secondario Cartone  

   

Numero pezzi 2  

   

Temperatura di conservazione  Da 0° a +7° C  

    

Conservazione 40 giorni   

     

    

    

 

 

 

 

 

 

REDATTO 

Aldo Ghizzinardi 

APPROVATO 

Fabrizio Guidetti 

IL: 21/03/2011 IL: 21/03/2011 

 
















