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STABILIMENTO DI PRODUZIONE: Sterilgarda Alimenti S.p.A. - via Medole 52, Castiglione delle Stiviere 
(MN) - Italia 
 
 
DESCRIZIONE 
Nettari di frutta sottoposti a trattamento termico UHT e confezionati in condizioni asettiche. Senza conservanti. 
• Succo e polpa di albicocca con minimo 40% di frutta 
• Succo e polpa di pera con minimo 50% di frutta 
• Succo e polpa di pesca con minimo 50% di frutta 
• Succo e polpa di mela con minimo 50% di frutta 
• Nettare di arancia a base di succo concentrato con minimo 50% di frutta 
• Nettare di frutti tropicali parzialmente a base di succhi concentrati con minimo 50% di frutta 
• Nettare di ananas a base di succo concentrato con minimo 50% di frutta 
I prodotti sono destinati a tutti gli individui compatibilmente con il loro stato di salute. 
 
 
INGREDIENTI 
• Succo e polpa di albicocca: acqua, purea di albicocca, zucchero, antiossidante: acido L-ascorbico 
• Succo e polpa di pera: purea di pera, acqua, zucchero, acidificante: acido citrico, antiossidante: acido L-

ascorbico 
• Succo e polpa di pesca: purea di pesca, acqua, zucchero, acidificante: acido citrico, antiossidante: acido L-

ascorbico 
• Succo e polpa di mela: purea di mela, acqua, zucchero, acidificante: acido citrico, antiossidante: acido L-

ascorbico 
• Nettare di arancia: succo di arancia, acqua, zucchero, acidificante: acido citrico, antiossidante: acido L-

ascorbico 
• Nettare di frutti tropicali: succhi di: ananas, arancia, mela, passiflora, puree di mango e papaia, succo di 

limone, acqua, zucchero, acidificante: acido citrico 
• Nettare di ananas: succo di ananas, acqua, zucchero, acidificante: acido citrico, antiossidante: acido L-

ascorbico 
 
 
CARATTERISTICHE CHIMICHE 
 Indice 

rifrattometrico 
°Brix 

pH Acidità (% acido 
citrico anidro) 

Peso specifico a 
20°C g/l 

Nettare di albicocca 15,3 – 15,7 3,40 – 3,90 0,30 – 0,60 1059 
Nettare di pera 14,8 – 15,2 3,70 – 3,90 0,15 – 0,30 1058 
Nettare di pesca 14,8 – 15,2 3,50 – 3,90 0,30 – 0,50 1058 
Nettare di mela 14,2 – 14,4 3,50 – 3,90 0,15 – 0,30 1058 
Nettare di arancia 11,4 – 11,6 3,30 – 3,70 0,60 – 0,80 1048 
Nettare di frutti tropicali 11,4 – 11,6 3,40 – 3,80 0,20 – 0,40 1043 
Nettare di ananas 11,2 – 11,4 3,60 – 3,90 0,30 – 0,50 1043 

 
 
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
dopo incubazione a 30°C per 15 gg: 
Lieviti e muffe/ml  <1 
Batteri lattici mesofili /ml <1 
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI (per 100 ml di prodotto): 
 
 ALBICOCCA PERA PESCA MELA ARANCIA TROPICALE ANANAS 
Valore 
energetico 

260 kJ  
61 kcal 

245 kJ 
58 kcal 

255 kJ 
60 kcal 

255 kJ  
60 kcal 

177 kJ 
42 kcal 

182 kJ 
43 kcal 

185 kJ  
44 kcal 

Proteine 0,3 g 0,2 g 0,3 g 0,2 g 0,4 g 0,2 g 0,2 g 
Carboidrati 15,0 g 14,2 g 14,7 g 14,8 g 10,0 g 10,5 g 10,7 g 
di cui zuccheri 13,9 g 11,7 g 13,7 g 13,8 g 10,0 g 10,5 g 10,7 g 
Grassi 0,0 g 0,0 g 0,0 g 0,0 g 0,0 g 0,0 g 0,0 g 

di cui saturi 0,0 g 0,0 g 0,0 g 0,0 g 0,0 g  0,0 g 0,0 g 
Fibre 
alimentari 

0,8 g 1,4 g 1,0 g 0,8 g 0,4 g 0,2 g 0,2 g 

Sodio 0,001 g 0,001 g 0,001 g 0,001 g 0,001 g 0,001 g 0,002 g 
 
 
CARATTERISTICHE DELLA CONFEZIONE 
Brik Tetra Pak in poliaccoppiato. 
Schema del poliaccoppiato: 
  

 
 
TIPI DI CONFEZIONE, IMBALLO E PALLETIZZAZIONE 
 
• Formato da ml 200 (albicocca, pera, pesca, mela, arancia, tropicale) 
Codificazione e lotto di produzione 
nella parte inferiore del brik: lotto di produzione (giorno progressivo dell’anno, ultima cifra dell’anno in corso); 
nella parte superiore del brik: “da consumarsi preferibilmente entro” termine minimo di conservazione (giorno, 
mese ed anno), sigla della confezionatrice. 
 
Brik: dimensioni mm 85x63x40 
 
 Nettare albicocca Nettare pera Nettare pesca Nettare mela 
codice Sterilgarda 001017024 001018024 001019024 001020024 
codice EAN 80094838 80094845 80094852 80505990 
peso netto g 211,8 211,6 211,6 211,6 
tara g 8(carta)+0,4(cannuccia) 8(carta)+0,4(cannuccia) 8(carta)+0,4(cannuccia) 8(carta)+0,4(cannuccia) 
peso lordo g 220,2 220,0 220,0 220,0 
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 Nettare arancia Nettare tropicale 
codice Sterilgarda 001014024 001024024 
codice EAN 80094814 80094869 
peso netto g 209,6 208,6 
tara g 8(carta)+0,4(cannuccia) 8(carta)+0,4(cannuccia) 
peso lordo g 218,0 217,0 

 
Le confezioni sono dotate di cannuccia in polipropilene avvolte in cluster (g 15) a gruppi di tre.  
 
Imballo: cartone ondulato contenente 8 tris. 
Dimensioni: mm 367x196x87 
 Nettare albicocca Nettare pera Nettare pesca Nettare mela 
peso netto Kg 5,40 5,40 5,40 5,40 
tara g 74 74 74 74 
peso lordo Kg 5,48 5,47 5,47 5,47 

 
 Nettare arancia Nettare tropicale 
peso netto Kg 5,35 5,33 
tara g 74 74 
peso lordo Kg 5,43 5,40 

      
Dimensioni del pallet: mm 800x1200x(1044+144) 
  confezioni per pallet 3456 
  colli per pallet 144 
  colli per strato 12 
  strati per pallet                    12 
 
I pallet sono avvolti con film estensibile. 
 
• Formato da ml 1000 Square (albicocca, pera, pesca, mela) 
Codificazione e lotto di produzione 
nella parte superiore del brik: da consumarsi preferibilmente entro: termine minimo di conservazione (giorno, 
mese ed anno); 
nella parte superiore o inferiore del brik: lotto di produzione (giorno progressivo e ultima cifra dell’anno), 
numero della confezionatrice. 
 
Dimensioni brik: mm73x71x 200(+ tappo mm15) 
 Nettare albicocca Nettare pera Nettare pesca Nettare mela 
codice Sterilgarda 001017015 001018015 001019015 001020015 
codice EAN 8002795001097 8002795001103 8002795001110 8002795001127 
peso netto g 1059 1058 1058 1058 
tara g 31 (carta) + 4 (tappo) 31 (carta) + 4 (tappo) 31 (carta) + 4 (tappo) 31 (carta) + 4 (tappo) 
peso lordo g 1094 1093 1093 1093 

 
Imballo: cartone ondulato contenente 10 pezzi. 
Dimensioni: mm 395x155x220 
 Nettare albicocca Nettare pera Nettare pesca Nettare mela 
peso netto Kg 10,94 10,93 10,93 10,93 
tara g 238 238 238 238 
peso lordo Kg 11,18 11,17 11,17 11,17 
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Dimensioni del pallet: mm 800x1200x(1112+144) 
confezioni per pallet 750 
colli per pallet 75 
colli per strato 15 
strati per pallet 5 
 
gli strati sono separati da una interfalda in cartone. 
I pallet sono avvolti con film estensibile. 

 
• Formato da ml 1500 (ananas) 
Codificazione e lotto di produzione 
nella parte superiore del brik: da consumarsi preferibilmente entro: termine minimo di conservazione (giorno, 
mese ed anno), lotto di produzione (giorno progressivo e ultima cifra dell’anno), ora del confezionamento, 
numero della confezionatrice 
 
Dimensioni brik: mm 91x247x67 (+ tappo mm12)               
 Nettare ananas 
codice Sterilgarda 001022047 
codice EAN 8002795001608 
peso netto g 1564,5 
tara g 40,4 (carta) + 3,4 (tappo) 
peso lordo g 1608,3 

 
Imballo: cartone ondulato contenente 8 pezzi. 
Dimensioni: mm 195x292x267 
 Nettare ananas 
peso netto Kg 12,87 
tara g 170 
peso lordo Kg 13,04 

      
Dimensioni del pallet: mm 800x1200x(1068+144) 
  confezioni per pallet 512 
  colli per pallet 64 
  colli per strato 16  
  strati per pallet                    4  
 
I pallet sono avvolti con film estensibile 
 
  
CONDIZIONI DI STOCCAGGIO E T.M.C. 
Stoccaggio e conservazione a temperatura ambiente.  
Si consiglia di agitare prima dell’uso. 
Il termine minimo di conservazione (T.M.C.) è di 12 mesi dalla data di produzione. 
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Sulla base delle informazioni ricevute dai propri fornitori e delle conoscenze fino a qui acquisite, 
Sterilgarda Alimenti S.p.A. dichiara che: 
 

ALLERGENI 
Allegato III bis Dir 2003/89/CE e successive modifiche 

Presenza come 
ingrediente 

SI/NO 

Possibile presenza in 
tracce 

(contaminazione 
crociata) 

Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i 
loro ceppi ibridati) e prodotti derivati NO NO 

Crostacei e prodotti a base di crostacei NO NO 
Uova e prodotti a base di uova NO NO 
Pesce e prodotti a base di pesce NO NO 
Arachidi e prodotti a base di arachidi NO NO 
Soia e prodotti a base di soia NO NO 
Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio) NO NO 

Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci 
pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci del Queensland e prodotti derivati  NO NO 

Sedano e prodotti a base di sedano NO NO 
Senape e prodotti a base di senape NO NO 
Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo NO NO 
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 
mg/l espressi in SO2 nel prodotto finito NO NO 

Lupini e prodotti a base di lupini NO NO 
Molluschi e prodotti a base di molluschi NO NO 

 
 
 



 
Specifica Tecnica 

SUCCO DI LIMONE 100%  
(TORBIDO) 

 
 

 INFORMAZIONI COMMERCIALI 
 

PRODOTTO Succo di limone per condimento  
DENOMINAZIONE DI 

VENDITA 
Succo di limone a base di succo 
concentrato 

INGREDIENTI 
Succo di limone, conservante: 
Metabisolfito di potassio 

USO 
Ottimo per insalate, pesce, carne, carpaccio, maced onia, 
gelato, the, camomilla, cocktail 

SHEL LIFE 12 mesi 
CONSERVAZIONE Temperatura ambiente, in frigorifero dopo l’apertur a 

 

• Il succo di limone è prodotto con frutta che non de rivante da colture O.G.M e non ha 

subito radiazioni ionizzanti.  

• Non contiene glutine.  

• I prodotti fitosanitari rientrano nei limiti del D. M.S. del 27 agosto 2004, G.U. n.292 del 

14 dicembre 2004, e successivi aggiornamenti  

 

AVVERTENZA ALLERGENI: CONTIENE SOLFITI IN QUANTITÀ SUPERIORE A 10 mg/kg  

 (prodotto conforme alla Dir. 2003/89/CE che modifi ca la Dir. 2000/13/CE per quanto 

riguarda l’indicazione degli ingredienti contenuti nei prodotti alimentari) 

 
 

 CARATTERISTICHE CHIMICHE 
 

PARAMETRI Unità di misura Valore minimo Valore massimo 

Brix rifrattometrico Brix 7 9 

Brix corretto Brix 8  

Numero di Formolo  13 26 

Acidità (acido citrico 
anidro)  

g/L 45 63 

pH unità pH  2,2 2,8 

              SO2 mg/Kg  350 

Rapporto acido 

citrico/Isocitrico 
  200 

Contenuto in polpa % v/v  0,4 

 

 

General Fruit srl 
via Kennedy, 4  24060 Villongo (Bg)

Tel. 035 – 927030
Fax 035 – 929470

Email: info@generalfruit.com
Sito web: www.generalfruit.com

 



 
 

 

 

 CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  
 

PARAMETRES u.f.c./g 

Carica batterica totale <10 

Coliformi totali <10 

Lieviti <10 

Muffe <10 

Salmonelle Assenti in 25 g 

Listeria spp. Assenti in 50 g 

 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
 

Aspetto Liquido 

Colore Giallo  

Odore Acido di limone 

Gusto Aspro, tipico di limone 

Limpidità Torbido 
 
 
 
 

 INFORMAZIONI ENERGETICHE E NUTRIZIONALI  
 

 

Valori medi per 100 ml di prodotto 

Valore Energetico 27 kcal/ 116 kJ 

Proteine 0,4 g 

Carboidrati 2,0 g 

Grassi 0,03 g 

 

  General Fruit S.r.l. 

       (Controllo Qualità) 
 
Rev. N. 00 del 11.12.2009 
La General Fruit  s.r.l. non si assume nessuna responsabilità, né potrà accettare alcuna richiesta di danni di qualsiasi genere, derivante dall'uso 
irresponsabile, improprio o illegale, diretto o indiretto del prodotto presentato o venduto. E’ responsabilità dell’utilizzatore verificare il rispetto degli 
obblighi di legge relativi all’alimento prodotto sulla base delle informazioni ricevute e/o contenute nel presente documento. 
Questa scheda è stata redatta mediante sistema informatico e pertanto non reca alcuna firma. 

General Fruit srl 
via Kennedy, 4  24060 Villongo (Bg)

Tel. 035 – 927030
Fax 035 – 929470
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Sito web: www.generalfruit.com

 


