
ALLEGATO N . 3 
 
 

MONTE ORE GIORNALIERO 
 
 
CENTRO COTTURA  SECONDARIA DON MILANI  
Centro smistamento derrate 
 
Pasti  580  
Monte ore giornaliero 38 
così suddivisibile 1 cuoco 
   1 aiuto cuoco 
   addetti mensa 
Si aggiungono a tale organico 1 magazziniere e 2 autisti a 6 ore giornaliere per la     
ricezione e la distribuzione delle derrate, e per il trasporto dei pasti nei plessi decentrati. 
 
 
CENTRO COTTURA  PRIMARIA ARCOBALENO  
Pasti  690 
pasti in loco 250 
pasti trasportati 440 
 
Monte ore giornaliero 47 
così suddivisibile 1 cuoco 
   1 aiuto cuoco 
   addetti mensa 
 
Si precisa che in sede di offerta e di organizzazione del servizio il monte ore 
cumulativo dei centri cottura Don Milani ed Arcobaleno non dovrà essere inferiore 
ad  85 ore. 
Il monte ore non è comunque comprensivo delle ore lavorative impiegate per il 
magazziniere e gli autisti.       
 
CUCINA DI CORSO ARCHINTI  
Pasti totali prodotti 340 
 
Monte ore giornaliero 34 
così suddivisibile 1 cuoco 
   1 aiuto cuoco 
   addetti mensa 
 
CUCINA PRIMARIA PEZZANI  - VIA GIOVANNI XXIII                                                                                                                                
Pasti  totali prodotti 270 
 
Monte ore giornaliero 30 
così suddivisibile 1 cuoco 
   1 aiuto cuoco 
   addetti mensa 
 
 



CUCINA INFANZIA VIA SPEZZAFERRI  
Pasti totali prodotti 50 
 
Monte ore giornaliero 8 
 
 
CUCINA INFANZIA  AKWABA – VIA DEL CHIOSINO  
Pasti totali prodotti 150 
 
Monte ore giornaliero 18 
 
CUCINA  INFANZIA SERENA – VIA SALVEMINI  
Pasti totali prodotti 130 
 
Monte ore giornaliero 17 
 
CUCINA  INFANZIA SAN GUALTERO – VIA DELLA CALCA  
Pasti totali prodotti 75 
 
Monte ore giornaliero 11 
 
CUCINA INFANZIA  VIA CAMPO  MARTE  
Pasti totali prodotti 60 
 
Monte ore giornaliero 8 
 
CUCINA INFANZIA JASMIN  - VIA LAGO DI COMO  
Pasti totali prodotti 75 
 
Monte ore giornaliero 11 
 
CUCINA INFANZIA VIALE CALABRIA  
Pasti totali prodotti 75 
 
Monte ore giornaliero 11 
 
 
Nei plessi decentrati, ove le mansioni svolte sono quelle relative all’allestimento dei 
refettori, la somministrazione del pasto ed il riordino e la pulizia dei locali, si ipotizza un 
quadro organico come segue: 
 
DON GNOCCHI  n.6 addetti per n. ore giornaliere non inferiori a 20 
AGNELLI  DI RIOLO  n. 2 addetti per n. ore giornaliere non inferiori a 8 
DE AMICIS  n. 2 addetti per n. ore giornaliere non inferiori a 7 
PASCOLI  n. 6 addetti per n. ore giornaliere non inferiori a 22 
BARZAGHI  n. 3 addetti per n. ore giornaliere non inferiori a 10 
 
 


